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CREATION
DE REPAS

SUR MESURE

DU 1ER AU 31 DECEMBRE

SELON VOTRE BUDGET ET VOS ENVIES :
RESERVATION@ LAMAISONDEPETITPIERRE.FR

RESERVEZ UNE TABLE SUR NOTRE SITE :
WWW.LAMAISONDEPETITPIERRE.FR

GIN TO'
INFUSE DE ROMARIN

BOISSON ALCOOLISEE - PETILLANTE
SANS GLUTEN SANS LACTOSE VEGAN SANS ADDITIFS

30€ - 75¢l

LES VIGNES DE PAPA mmm
VIN ROUGE, BLANC OU ROSE - 75cL

15 €

TRAITEUR | AEMPORTER ET A LIVRER

MENU DE FETES

- Foie gras marbré a la cendre, coing confit,
poire au vin, oignon verveine et vinaigre de miel épice e mi

O

60€/pers

(Manger froid sortir du réfrigérateur 5 mn avant dégustation)

(e]V)

-Saint Jacques poélées, raviole striée riz au lait
d'oignons, poireaux, jus crémé au corail de homard

oUE
(2 mn au micro-onde avec le couvercle ou 180° au four pendant 5 mn avec le couvercle)

Gty - ..@

—-Pain perdu de Veau des Pyrénées, Foie gras
poélé, pomme de terre au thym, creme de morilles

(2 mn au micro-onde sans le couvercle

ou 180° au four pendant 5 mn sans le couvercle)

(e]V)

-Filet de loup croustillant, risotto parmesan
et persil, jus de coquillages ail et safran

(3 mn au micro-onde sans le couvercle ou 160°

au four pendant 10 mn sans le couvercle)

@W:

- Bliche crémeux chocolatintense, . ‘ @

praliné pécan, brownies, caramel mou épicé Wiy ucrose  raun

x @

-Biliche biscuit amande, mousse vanille,
citron confit et steusel avee
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MENU

INFANT  aoefpes D@0
-Volaille fermiére rétie croustillante, purée de pomme de
terre, jus d’un réti

(3mn au micro onde avec couvercle ou 160° au four avec couvercle 10 mn)

-Biche roulée chocolat, praliné, noisette, amande

- DU 23 AU 31 DECEMBRE - COMMANDER SUR : WWW.IAMAISONDEPETITPIERRE.FR

éO€/pem

COCKTAIL DE FETES

@
-Minis pains briochés surprises : A S A

-Jambon blanc fumé Ibérique beurre truffé
-Mousson de Canard & Foie Gras

-Crépe truite fumée de Condax créme citron aneth

-Thon juste snacke, sabayon persil, praliné algues quina, amande
-Tartare de boeuf au citron confit, noisettes, créeme fumée

- Saumon confit a 'huile d'olive, vinaigrette daikon, huile de persil
-(Euf mimosa de homard et crabe bleu

houd

(1 mn au micro-onde sans le couvercle ou 160° au four sans le couvercle pendant 2 min)
-Burger au charbon végétal et poivre noir, boeuf fagon kefta épicé
ketchup fromage

-Filet de dorade, risotto crémeux au parmesan

-Flan de foie gras, jus dun roti (réchauffer 30sec au micro-onde)

-Filet de caille réti au tandoori

-Plateou dz fromages affinés
S

-Verrine citron, vanille praliné amande coco
Verrine chocolat praliné mousse caramel épice

MIGNARDISES SALEES

Plateau de :
4%:2934% 6 pers. 51€ @
8 pers. 68€ 10 pers. 85€ AR

(Laisser & température ambiante avant de déguster)

- Chou amande, mascarpone basilic

-Tartelette sablée champignons, chantilly au thym
-Tartelette mais tandoori, creme romarin
-Brioché mousson canard & foie gras

LES BUCHES
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4 pers. 25€ 6 pers. 38€
8 pers. 50€ 10 pers. 63€

Biocks Chocotort Patons

-Crémeux chocolat intense, praliné pécan, brownies, caramel
mou épicé

Brscko Litron Diwnil’

Biscuit amande, mousse vanille, citron confit et steusel
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MIGNARDISES SUCREES
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Plateau de :
4 pers. 34€ 6 pers. 51€
8 pers. 68€ 10 pers. 85€

-Snickers chocolat cacahuéte
-Sablé pommes fruits confits, vanille
-Crakries praliné riz soufflé
-Tartelette lacté, agrumes, noisettes



